
Menu

Panding de crabe
Salade de crevettes aux cacahuètes

Pamplemousse à la créole
Habitants (Gambas) aux tomates et aux cives

Sévitché de poissons aux piments doux
Acras de morue

Scampi en beignets

Rôti de veau au beurre d’avocat
Jambon braisé au rhum et aux ananas
Émincé de porc au curry de la Réunion

Effiloché de volaille aux haricots noirs et bananes Plantin
Salade de dindonneau aux mangues et noix de coco

Macédoine de légumes antillais
Achards de mangues
Achards de légumes

Riz créole
Semoule aux raisins secs et fleurs d’oranger

Salade et crudités de saison

Sauces, pains et beurre

Dessert
Mousse Coco

Flan à l’ananas
Salade de fruits exotiques

Bavarois aux fruits de la passion
Bavarois de bananes Plantin flambées au rhum

RÉSERVATIONS - REMARQUE IMPORTANTE
Il vous est loisible de réserver votre table dans 

la salle ainsi que votre repas 
jusqu’au 3 mai.

Le 8 mai, les tables réservées et non occupées 
à 22 h seront libérées.


